QuUESOs CAMPOS GOTICOS. ANEJO
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¢ (6 +tic0s® Descripcidn:
«“1115_“5._“ U!fl~ Tipo de leche: Entera y cruda de oveja churra
i~ Tipo de elaboracién: Coagualacién encimatica
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Cuajo: Cuajo animal de lechazo

Tipo de familia: Curado de pasta prensada, no cocida, corteza enmohecida/lavada
Curacion: Entre doce y quince meses.

Presentacion:
Formato: "Tipo Manchego" caras grabadas con la tipica espiga y lateral en forma de zig zag, con
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e P, Loy o / la corteza natural enmohecida y cepillada.

Caracteristicas Sensoriales:
De corteza seca de color gris enmohecido que denota una curacién en ambientes muy frios y
himedos. El corte es ciego con pequefios agujeritos de tipo mecanico. De color pardo

amarillento y de textura corta y seca. El sabor es muy fuerte e intenso, alto de sal, con fondos acidos y con toques agrio picantes que denotan
una profunda maduracion.
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